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4 Offnungszeiten Hofladen

; Mo bis Fr 9: :
Samstag 9:00 - 16:00 Uhr. 0-00-14-_00Uhr
sonntag in der Sparge\ze|t 10:

I'-ipfel aus eigenem Anbau

Fruchtsafte ohne Zusatz
Apfelchips 100% Natur

Spargel tagfrisch von April-Juni
Saisonales Gemiise
Pfalzer Spezialitaten
Lohntrocknungen
Mosterei

rf auch auf Facebook

00 - 18:00 Uhr
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Bleichhofs Hofladen

Unsere Apfel Kommen, parken, probieren, kaufen! Und alles direkt
Spargel aus eigenem Anbau und frisch vom Erzeuger. Aus eigenem, extensivem
Natursafte aus eigener Pressung Anbau! Meckenheim, direkt hinter der Sporthalle! Der
Unsere Safte Obstbaubetrieb wurde in den 60er Jahren von Senior
Chef Josef Wolf gegriindet. 1994 aus Platzgriinden an
den nordlichen Ortsrand von Meckenheim verlagert,
wird er mittlerweile in der 3. Generation weitergefiihrt.
Sie parken bequem direkt vor den Verkaufsraumen.

Trockenfriichte, Apfelchips uvm.
Lohnversaftung & Lohntrocknung
Veranstaltungen

Rezept & Anfahrt

Viele unserer Sorten finden Sie in keinem Supermarkt, wir haben alte Sorten wie Belepsh, neue Ziichtun-
gen wie Mairac, Relinda, Red Boy oder Mariri Red fiir Sie im Anbau. Und viele viele mehr, bei Giber 25 Sorten
gibt es fiir jeden Geschmack den Richtigen. Alle unsere Apfel sind aus eigenem Anbau. Wir verzichten auf
eine Lagerung in kiinstlicher Atmosphare und setzen auf eine reine, natrliche Kiihlung.

Weils besser schmeckt.




(Bd;‘icﬁﬁor UNSER. J—/ OF LADEN

AuBer unseren Apfeln, Spargel, Fruchtsiften, Seccos und Trockenfriichten aus eigener Herstellung, finden

Sie bei uns eine Auswahl an regionalen Erzeugnissen:

Pfilzer Ole

Wie Leindl, Mohnol, Rapsél und Kiirbiskernol

Pfilzer Essige
Wie Krauteressig, Apfelbalsamessig,
Erdbeerbalsam, Erdbeere Balsamico, Apfelessig,

Pfilzer Senf von Karl Zeter
In den Geschmacksrichtungen PARCFCICE
Gartenkrauter, Chili, StiBsauer, Riesling

Gerstoni Gerstenprodukte als Reisersatz
Fitnessflocken flir Musli, Risotto oder Couscous

Weine vom Weinland Meckenheim

Grauer Burgunder, Spatburgunder Rotwein ...,
Riesling Classic, Portugieser WeiBherbst B e e

Weitere Leckereien
Gemiusemeerrettich im Glas

Echter deutscher Imkerhonig
Deutscher Imkerhonig, Schwarzwalhonig,
Waldhonig, Kastanienhonig, Akazienhonig,

Sommertracht, Bliitenhonig, Rapshonig, Lindenhonig.
Mutterstidter Gemiise

».von Heike” im Glas m

Wie Chili Tomatensol3e, mediterrane

Tomatensole, Pfalzer TomatensoRe, Paprika siif3- sauer,
Gartengurken, getrocknete Pfélzer Tomaten, Pfélzer
Ratatouille, div. Pfdlzer Bruschettas, div. Pfalzer Pestos
und verschiedene Chutneys.

Pil=farm

Pilze von der Pilzfarm (—-srinpsmahe
Verschiedene Gourmet und Heilpilz von der Pilzfarm
Barenbrunnermihle

Bioland Ziegenkise .<i%.

Verschiedene Sorten Bioland Ziegenkase von der
Kaserei Stichlmeir in Erdesbach

alle Produkte: solange der Vorrat reicht.

| c' Smﬁel, Lrbeeren
Sommen’ir)féh Zwefsclgem, Pfirsiche

& ..-""
Mérz

"1 Jund - Aog:
Au(ﬂ - Sep: Herbsﬁipfel
Olt - Juni: Winterapfel, birnen

Weihnachtsbdume in der Adventszeit
Nordmanntannen aus dem Odenwald.

Suchen Sie einen besonders grofien Baum?
Ende November konnen Sie einen Baum

bei uns bestellen.

Formular finden Sie auf unserer Homepage.

Hausgemachte Nudeln von der “Kérner-

truhe” Sorten: Frischei, Riesling, Rotwein,
Bérlauch, Dinkel, Steinpilz, Curry und Chili _ A ﬁ

Hausmacher Dosenwurst aus Hochdc -
heim wie z.B. Leberwurst, Bratwurst,
Bauernschinken, Saumagen und Blutwurst

Hausmacher Marmeladen
Uber 20 verschiedene Sorten Marmelade.
Die Einnahmen gehen an einen guten Zweck.

Kiseauswahl verschiedene Sorten

g ]
THOMASHOF

DORSCHEID

Freilandeier aus Tiefenthal
NEU: Geraucherte Forelle

aus dem Biosphérenreservart Pfilzer Wald.
Herangewachsen in glasklarem Quellwasser.

! Unser Hofladen (st ﬁéﬂ'i h fir Sie (ﬂeéffmef:
Mo bois Fr 9:00 Uhr - 18:00 Uhr

Samstag 9:00 Uhr - 16:00 Uhr

Sommﬁéﬂ (n der Spa;ﬁelze(% )0:00 - 14:00 Uhr

Sehauen Sie doch einfach mal vorbed!

, , o - achtes |8
Gh i Saisonales Gemiise, Eze Hauggenac +__ -




Frihapfel

Piros

Sduerlicher aromatischer Friihapfel
Apfel im Spatsommer

2 |Delbard Estivale |Knackig siif und saftig, 4 Wochen haltbar
3 |Delbard Machiels [Knackig siB, fest, flachig rot

4 |Delbard Celeste |Fester, leicht sauerlich, rot gelb

Frihe Herbstapfel

5 |Elstar Sehr aromatisch, fein sauerlich.
Erster Herbstapfel, bekannt & beliebt. Ein Genuss

6 |Royal Gala Der perfekte Kinderapfel, rot, sdurearm, knackig und haltbar

7 |Rubinette® Der Apfel mit dem kostlichen Cox-Aroma

8 |Red Boy Auch als rotfarbiger Rubinette bezeichnet.

9 |Berlepsch Nach 20 jahriger Anbaupause auf Kundenwunsch wieder im Programm

10 | Topas Sehr aromatisch, eigenstandig im Geschmack, siiss - sauerlich

Winterapfel

11 | Fuji Der saftigste, harteste Apfel, einer der am langsten halt.
Typisch: Zuckernester Ziichtung aus Japan

12 [Idared Feinsduerlicher, haltbarer Apfel mit sehr weiBem Fruchtfleisch,

sehr gut zum Backen
Fest und sauerlich, allseits bekannt und beliebt

13 | Braeburn

14 |Jonagold Beliebt, bekannt, aromatisch, nicht zu hart
15 |Jonagored Die festere Alternative zu Jonagold
16 | Pilot Als Stein des Ostens bezeichnet, sauerlich und hart,
jedoch von Relinda in seiner Festigkeit geschlagen
17 | Mutsu Ahnlich Golden Delicous, aber intensiver in der Sii3e
18 | Golden Der Klassiker unter den Apfeln, oft unterschitzt,
Delicious da meist zu friih geerntet, ist er ausgereift einfach kostlich.
19 [Pinova Fast so aromatisch wie Rubinette, etwas fester.
20 Caddel Ahnlich Jonagold, jedoch sduerlicher und fester im Fruchtfleisch.
Boskoop Der Klassiker zum Backen

Relinda Sduerlich, krachig hart, ohne Kompromisse
23 Mairac Ahnlich Relinda, siif} - sduerlich und fest.
Maririred Sauerlich aromatisch, sehr fest, ahnlich Braeburn

Rotfleischige Sorten

5 [Weirouge Sehr sauerlich und gerbstoffhaltig, durch seine kurze Haltbarkeit
wird er schnell zu unseren Apfelchips und blutrotem Saft verarbeitet.
Nutzen Sie die Zeit fiir einen knallroten Apfelkuchen

Red Moon Ahnlich Weirouge, jedoch haltbarer und etwas fester

B|rnen

Boscs Haltbare, sehr sii3-aromatische Birne
Flaschenbirnen

28 | Alexander Lucas
29 | Conference

Fein sauerlich, aromatisch
SURB im Geschmack, die erste Birne im Herbst

C )
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Unsere Apfel

Fragen Sie nach
unseren gunstigen
Staffelpreisen ab 5kg.

Preise fiir Wiederver-
kaufer auf Anfrage.



QS)PA-WL aus eigenem Anbau

Spargel ist nicht nur gesund, sondern auch unglaublich lecker. Bei uns erhalten Sie
tagesfrischen Spargel, auf Wunsch sogar fix und fertig geschalt. Unser innovativer
Siegelpack macht jede Portion bis zu 6 Tage haltbar. Auf Wunsch verpacken wir
Ihre Spargel im Vakuumpack fiir die Tiefkihltruhe. Damit zaubern Sie zu jeder
GelegenheitdieSpargelsaisonauflhrenTellerund einLachelnins Gesichtlhrer Gaste.
Ab sofort kann das Spargelvergniigen kommen, wann Sie es wollen.

Spmgel (bts alo Ende Marz - Ena)e\]un(
ﬁéﬂlc’ck visch Lir Sie qeerntet
Service; Wir schilen Thren Sr)mﬁel

Wir haben ihre Lust auf Spargel geweckt? Dann kommen Sie uns besuchen oder melden Sie sich unter: 06326 /98 02 65
Unsere Preise sind saisonal. |hre Spargelbestellung nehmen wir gerne telefonisch entgegen.

Sie haben ein Restaurant oder sind Wiederverkaufer?
Preise auf Anfrage

Wir schilen
kostenlos!



Unsere Fruchsafte sind reine Natursafte, OHNE Konservierungsstoffe aus Tafelobst
gepresst. Uberzeugen Sie sich in unserem Hofladen von der Qualitit unserer
Natursafte. Nur durch Erhitzen haltbar gemacht! 100% Natur.

£ é‘%@@
Apfelsaft Johanmsbeere \Blrne Qu|tte

kIar

Apfelsaft

naturtriib

\

100% Direktsaft ¢

Kai Feil Bleichhof
Mindestens haltt:

Saftpressung

Fur unsere Friichte erhéhen

wir gerne mal den Druck —

Das Ergebnis: Leckere, naturbelassene Safte.
Ob klar oder naturtriib — Wir haben den richtigen Saft fiir jeden Geschmack! Holen Sie sich mit unserem Quittensaft
etwas Besonderes in lhr Glas. Oder geniel3en Sie eine der vielen anderen Sorten aus unserem Sortiment:

(Birne, Johannisbeere, Traube oder Kirsche aus Schattenmorellen).

Die richtige Mischung macht den Unterschied. Wenn Sie sich nicht entscheiden

kdénnen oder wollen, empfehlen wir unsere siiffig-spritzigen Mischgetranke, wie Apfelkirschsaft, Apfelkarottensaft,
Birnenquittensaft, Apfelbirnensaft oder den einzigartigen Su3kirsch-Johannisbeersaft.

Alle unsere Sdfte enthalten nur die fruchteigene Siif3e — Das frisch-sauerliche Erlebnis wird ohne Zusatz von
Ascorbinsdure erzielt - Unsere Séfte sind nur durch Erhitzen haltbar gemacht - eben das Beste aus der Natur fir den
besten Saft!

BAG in BOX Verpackung:

«  Spart Geld und Mull
«  Geringes Gewicht: 10L Saft im Karton
wiegen 10,7 kg, in der Glas Flasche 18,6 kg
2 Jahre haltbar, nach dem Offnen
noch 3 Monate haltbar!
«  Nur durch Erhitzen haltbar gemacht
Einfach zum selbst Zapfen




e
SAF TE Ubersicht & Preise

{ 31-5lals Bagin Box }

. Keine Chance fiir

Natursafte 100% Natur o501 0751 1l 31 51 10l .
Apfelsaft NT fiese Glasscherben
Apfelsaft Klar wiLs ERWLART: Saft gibt's in unzerbrechlichen Kartons
Rubinette kinderleicht abzuzapfen - Philipp von der
Weirouge Kita Kunterbunt aus Haflloch giefit sich
Melrose Apfelsaft aus dem grof3en Fiinf-Liter-Kar-
Jonagold ton in sein Glas. T
= Ob Apfel-, Birnen-
Besk Quitten-,  Kirsch-

OSKOOP oder Traubensaft:
Birnensaft

Bei der Meckenhei-
mer Familie Feil wer-
den Sdfte nicht nur

Sauerkirschsaft
Holundersaft

Johannisbeersaft in Glasflaschen, son-

Traubensaft Rot dern auch in Kartons abgefiillt. Be-

Traubensaft Weiss sonders fiir ) l(indEl_' _sint! diese

Quittensaft N R R—— | gchachte:cg prima, weil sie nicht zer-
: R hen kinnen.

Apfel-Kirsch ise auf Anfrage L er

Apfel-Karotten alle Preis IS —

~Bag-In-Boxes” nennen sich die gro-

Apfel-Johannisbeersaft Ren Saftkartons. Gesprochen klingt

Apfel-Quitensaft das in etwa so: Big-In-Boxis. Dieser
Apfel-Holunder Ausdruck kommt aus dem Englischen
Birne-Johannisbeer und bedeutet auf Deutsch . Beutel in
Birne-Quitte der Schachtel”. In einem stabilen bun-
Perlsaft ten Pappkarton befindet sich ein
Himbeersaft durchsichtiger Plastikbeutel, in den
;\ f der Saft gefiillt wird. Fiir Kinder ist ei-
Rhabarbersaft ne Bag-In-Box eine tolle Sache. Denn
Tomatensaft bei einer Flasche kann durch Unacht-
Erdbeersaft samkal:it immer mal das Glas in lauter
: Scherben zerspringen. Bei dem wei-
H?|de{lbeersaft ' chen Kunststoff besteht diese Gefahr

Susskirsch-Johannisbeer nicht.
Aroniasaft AuBerdem halt sich der Saft in so
Apfelaroniasaft einer Bag-In-Box nach dem Offnen
viel langer als in einer angebrochenen

Sanddorn

Flasche. Fiir Kinder ist der kleine
Apfelsanddorn Zapfhahn praktisch, der sich varne
am Kunststoffbeutel befindet. Mit
Apfelsecco o ihm kionnen sie den Saft sicher und

r schnell selber zapfen.

Erdbeersecco o b
Johannisbeersecco "\ alle Preise all_f_[infrage——f

Johannisbeersecco schwarz
Kirschsecco
Apfelwein René

Apfelwein SoFi 1L 5,65 % Alk.

Ebereschenlikér ) alle Preise auf Anfrage t
| S 3

Kirschlikor —
Krauterlikor
Pfirsichlikor
Quittenlikor

Himbeergeist | | |

E—

——

Kirschbrand ; - =
Mirabellenbrand %
cam Geist

Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Handlerpreise auf Anfrage

Wir verrechnen kein Pfand. Bitten aber darum die leeren Flaschen zu uns
zurtickzubringen, diese werden gereinigt und wieder befillt.



TROCKENF RUCHTE

Bleichhof Apfelchips ...

...wachsen gesund auf!

und werden nur aus reifen, fruchtigen Apfeln und in Handarbeit vollstindig
in der Pfalz hergestellt - keine industrielle Produktion! Wir kennen jeden
Apfel, der das Gllick hat zu unseren Chips verarbeitet zu werden, und kénnen
sicherstellen, dfss nur das Beste in die Tute kommt.

...werden schonend luftgetrocknet!
und nicht in Fett getrankt! Somit bleiben sie

}% vollkommen frei von Zusatzstoffen und sind

" ohne Konservierungsstoffe haltbar!

mit Zimt verfeinert

...sind lecker und gesund!

Unsere Bleichhof Apfelchips gibt es saisonal in verschiedenen Geschmacksrich-
tungen, wie beispielsweise mit Zimt, Chili und Schokolade. Weiterhin gibt es bei
uns: Apfelchips Rouge aus rotfleischigen Apfeln, Birnenchips, Erdbeerchips und

Trockenpflaumen.
mit Schokolade iiberzogen
Sie sind Wiederverkaufer oder GroBabnehmer ? A
Preise auf Anfrage. , ‘L
»1‘;-"%:'!-."

Y

{-.\pfelringe sind eine sehr gesunde Nascherei: Nur 75 Gramm der getrockneten . ﬁ_; .

Apfel tdglich bewirken schon nach einem halben Jahr einen bemerkenswert positiven | ° e “\&*
Effekt auf die Blutfettwerte und schiitzen damit die Gesundheit von Herz und Kreislauf. ’\‘-ﬁ-h—w’

Das zeigt eine kleine Studie, die US-Forscher auf der Experimental Biology 2011 vorstellten.




TROCKFW-RU[‘HT? Ubersicht & Preise

1kg Apfel ergeben 90g Apfelchips o | I

- Von frischen Apfeln aus eigenem Anbau!
« ohne chemische Zusatze haltbar gemacht! 3
+ Vitamin- und ballaststoffreich - ungezuckert! e

’&Oﬁ Paclc ung

- N;U Ar)felck (n der (9ams+5en

_ e
e —— === e

e e e

« Handverlesen und entkernt, schonend luftgetrocknet!
- Die Inhaltstoffe von 90g Bleichhof Apfelchips entsprechen 1kg frischer Apfel!

weitere
Geschmackrichtungen:

KINO-MASCHEREI
Kein Rascheln

Neben  Gummibdrchen, Kartoffel-
chips, mexikanischen MNachos und
dem unvermeidlichen  Eiskonfelkr,
daz eigentlich nur im Kino schmeckt,
werden im Roxy” jerzt auch Apfel-
chips angeboten. Getreu dem Motto
Aus der Region - fiir die Region®
kommen sic vom Eleichhof des Fami-
lienbetriebs jirg Feil. Der Meckenhei-
mer Obetbaver stellt dieses Darmrahst
nicht nur fr den eigenen Ab-Hol-
Verkauf her. Auch Privatleute ader
andere Obstbavern kinnen hier ihre
Apfel anliefern und zu kroszen Apfel-
chips verarbelten lassen, Mach dem
Waschen der Fritchte werden diese
maschinell entkernt und samt Scha-
It in hauchdiinne Scheiben geschnic-
ten, um anschlicBend in einer gro-
Ben Trockenkammer gedbrrt und in
Titchen verpackt zu werden, Zwar
gehen beim Trocknen Vitamin C und
ctliche B-Vitamine verloren, erhal-
ten Meiben aber in konzentrierter
Form sdmtliche Ballast- und Mineral-
stoffe. Die 90 Gramm TOteninhalr
enisprechen dem Nihrwert eines Ki-
logramms [rescher Aplel, Ske sind zu-
dem: wesentlich  gesdnder als eine
Tiite Kartolfelchips. Und noch cin
Vorteil: die Tutchen rascheln auch
gar micht so Taut. {ain)

Apfelchips mit Schokoloade (iberzogen
(Vollmilch und Zartbitter)

100¢g Apfelchips enthalten:

Néhrw‘értanaaben pro TOOg:

Energie: 334kcal/1410kJ
Eiweil3: 2,1g
Kohlenhydrate: 70g

davon Zucker: 48g

Fett: 2,49

davon gesattigte

Fettsauren: 0,69

Salz: 0,059

Pestelle —




LOHMVERSAFTUNG O LOHNTROCKNUNG

SAFT aus Ihren eigenen Apfeln...

Und so funktionierts:

Nach einer telefonischen Terminabsprache liefern Sie lhre Apfel an.
Fir in “Bag in Box” gefillte Safte gibt es keine Mindestmengen. Jedoch
erhalten Sie erst ab 5001 Mindestmenge |hren eigenen Saft. Bei kleineren
Mengen gibt es Saft aus einer Mischung, die Ausbeute liegt bei ca. 70%.
Sie konnen Uber uns Flaschen beziehen oder |hre gespllten Flaschen
anliefern. Flaschen koénnen wir fiir Sie etikettieren. Alternativ flllen wir
in 5L oder 10L Bag in Box Verpackungen - Sie haben die Wahl zwischen
naturtriibem oder klarem Saft. Wir pressen auch Birnen, Quitten, Sauerkirschen
und Johannisbeeren - Fillfertigen Traubensaft fillen wir in Flaschen oder Bag
in Box. Die Herstellung von Mischsdften (Apfelkirsch, Apfeljohannisbeere,
Apfelholunder, Apfelquitte, Birnequitten, Apfelbirne, Apfelkarotte) ist moglich. Wir
stellen Mutterséfte (Johannisbeer oder Sauerkirsch) her.Bei groBerem Bedarf bitten
wir um Bestellung im Juni. (Vor der Johannisbeeren- und Sauerkirschenernte.)
Das Sptlen lhrer Flaschen vermitteln wir.

Neu: ab 2015 befillen wir auch 0,751 Flaschen. Eine komplette Ausstattung mit ‘,»-\
Selbstklebeetiketten (Front und Riickseite) ist moglich. Preisliste auf Anfrage. £ {

Apfelchips aus Thren eigenen Apfeln

Und so funktionierts:

Nach telefonischer Terminvereinbarung liefern Sie lhre Apfel zu uns.
Wir trocknen lhre Apfel und verpacken die Chips in 90g Packchen. Auf s y
Wunsch ist das Bestreuen mit Zimt oder Chili sowie das Aufbringen eines R
von |hnen gelieferten Selbstklebeetiketts moglich. Wir trocknen auch

Birnen, Pflaumen und Erdbeeren. Andere Friichte / Gemuse auf Anfrage.

Unter 18°C gelagert sind unsere Chips ein Jahr haltbar.

Versand: Gegen eine Portopauschale senden wir lhnen lhre Chips mit DHL zu.
Bei gréBeren Mengen organisieren wir den Transport mittels Spedition.

Unsere Lohnverarbeitung ist DE - OKO- Zertifiziert

DE-OKO-006 L
Kontrollnummer: m
DE-RPP-006-19868-B h

EG-Oka-erardng

Unsere AGB’s finden Sie als Download
auf unserer Hompeage




VERANST ALTUNGEN Bleichhof

Arfelprobiertag

Am 1. Wochenende im Oktober

Veranstaltungsinfos Apfelprobiertag:

Rundfahrten durch unsere Apfelanlagen. Kostenlose Saft-

und Apfelproben. Samstag und Sonntag ab 11:00 Uhr Friihschoppen,
Mittagessen mit Pfalzer Kostlichkeiten, Kaffee & Kuchen. Live Musik, mit den Makenbachern und Andreas

Maier vom Catering und Partyservice Heiner Werner, Kaffee & Kuchen uvm. Der Hofladen ist von 11:00 Uhr bis 16:00
Uhr geoffnet. Strohburg fir die Kinder, Spal3 firr die ganze Familie. Bei schlechtem Wetter stehen reichlich tGber-
dachte Sitzplatze zur Verfligung.

Veranstaltungskalender Datum

Spargelfest am 30.04 und 01. Mai

. am 1. Wochenende
Apfelprobiertag im Oktober - o
Rundfahrten Apfelanlage nach Anmeldung Anmeldetorm

fir Rundfahrten durch unsere Apfelanlagen
auf www.bleichhof.de

Spargelfest
Am 1. Wochenende im Mal

Rund um den Apfel

Meckenheimer Erstkléssier zu Besuch auf dem Apfelhof

Arbasgam |
# Dhetiiderderm worden de Schiter mil
dhomm Bealaay tharch die weisiuliges Aplelan-

ke
E.r-mm W winen Lbarbick: ibar e
Ar A heboui ded vheliitcpes Aplelarten (8
el dheen rnbe. Brkh an ism Blasnus- SR

LA T don " wnd gleschamitsg mum (IS
Thema Lrvedetk”

Doex Grmoia ham nichi i Rears ursl gesand
sl che Agrbed aferral. S0 decher urd aviems- IR
ur\turﬂuﬂ!ﬂlu'l.l\d.urmﬂﬂﬂﬁ':l —
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GrInER (SPARGEL

Der knackig diinne Supersportler.

Er ist gesiinder
% als sein  weiles
Pendant und
schmeckt einfach
gottlich:  Griner
Spargel! Doch

Spargel-Jager
sollten sich nicht
zu lange im Bett herum driicken:
Griliner Spargel ist ungeduldig und
driickt sich bei Saisonstart mit den
ersten Sonnenstrahlen durch den
dampfenden Erdboden. Leichter
wird’s bei der Zubereitung - Schalen
Sie nur das untere Drittel und lassen
Sie ihm ein kochendes Badewasser
ein: Darin schwimmt er sich in 10 -
15 Minuten in Bestform. Bissfest und
aromatisch! Wohl bekoms’s! Reich
an Calzium, Kalium, Chlorophyll und
pflanzlichem Eiweil3. Die Haltbarkeit
liegt bei ca. 2-4 Tage im Kihlschrank.

il

Rodershei
Gronau

Niederkirchen
—

Ll

Meckenh

-

Deidesheim

HaBloch ‘

Anfahrtsbeschreibung:

Von der A61. am AK Mutterstadt, Richtung
Neustadt a. der Weinstr. Ausfahrt Meckenheim.
Die A65 an der Ausfahrt Hochdorf verlassen
und der Beschilderung nach Meckenheim
folgen.

Von Bad Diirkheim kommend, liber die B271
Richtung Meckenheim.

Von Landau aus kommend die A65 Abfahrt
Hassloch verlassen und der Beschilderung
Meckenheim folgen. Dann der Beschilderung
+,Mehrzweckhalle“ Richtung Rédersheim folgen.

n der Weinstra3e

2 kg weiBer Spargel

1 kg kleine neue Kartoffeln

2 EL Butterschmalz

Salz, Pfeffer, Zucker

1 Scheibe Bio-Zitrone

2 Eier, 2 Gewurzgurken

+ 3-4 EL Gurkenwasser (Glas)
je 1 Bund Petersilie und Schnitt-
lauch, 200 g Schmand

50 g Salat-Mayonnaise

3-4 EL Butter, 4 dicke Scheiben
Katenschinken (a ca. 100 g)

Spargel waschen, groBzigig schalen und die holzigen Enden abschneiden.
Kartoffeln griindlich waschen oder schdlen und waschen. In Spalten
schneiden. Butterschmalz in einer groBen Pfanne erhitzen. Kartoffeln darin
unter Wenden 25-30 Minuten braten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. 2. Spargel
in kochendem Wasser mit Zitronenscheibe und je ca. 1 TL Salz und Zucker
zugedeckt 12-15 Minuten garen. 3. Fir die Remoulade Eier in kochendem
Wasser ca. 10 Minuten hart kochen. Gurken in feine Wirfel schneiden.
Krauter waschen, trocken schitteln. Petersilie hacken, Schnittlauch in
Réllchen schneiden. Schmand, Mayonnaise und Gurkenwasser glatt rihren.
Krauter, bis auf 1 EL Petersilie, unterrihren. Mit Salz, Pfeffer und 1 Prise
Zucker abschmecken. Eier abschrecken, schalen, fein hacken, unterrthren.
4 Butter zerlassen, Petersilie einrtihren. Spargel herausheben und
abtropfen lassen. Mit den Kartoffeln anrichten und mit der Petersilienbutter
betrdufeln. Remoulade und Schinken dazureichen.

Mannheim

Haf3loch

Unsere Offnungszeiten

Familie Feil, Bleichhof

Mo bis Fr 9:00 - 18:00 Uhr
Samstag 9:00 - 16:00 Uhr

67149 Meckenheim/ Pfalz
Direkt hinter der Sporthalle

Telefon: 06326/ 98 02 65 Sonntag in der Spargelzeit 10:00-14:00Uhr
Telefax: 06326/ 98 02 66
E-Mail: info@bleichhof.de
Web: www.bleichhof.de
facebook.com/bleichhof

mit einem like erhalten Sie immer die neusten Informationen



