
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Apfel Holunder
Traubensaft

Rot

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Apfelsaft
klar

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Birne Quitte

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Johannisbeere

Apfelsaft
naturtrüb

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Quitte

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Apfel Kirsche

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Apfel Karotte

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Kirschsaft

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Kirschsaft

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck
100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Frühjahr 2015

frischer Spargel
vom Bleichhof

ab April

Spargel  05 /15

 Spargelzeit 
Täglich frischer Spargel

auch auf Facebook

 

Äpfel aus eigenem Anbau

Fruchtsäfte ohne Zusatz

Apfelchips 100% Natur

Spargel tagfrisch von April-Juni

Saisonales Gemüse 
Pfälzer Spezialitäten

Lohntrocknungen
Mosterei

täglich frischer Spargel

Öffnungszeiten Hofladen 

Mo bis Fr 9:00 - 18:00 Uhr

Samstag 9:00 - 16:00 Uhr

Sonntag in der Spargelzeit 10:00-14:00Uhr
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Bild: Bleichhof, Apfelanlagen, Hofladen

Bleichhof Über uns

Kommen, parken, probieren, kaufen!  Und alles direkt 
und frisch vom Erzeuger.  Aus eigenem, extensivem 
Anbau! Meckenheim, direkt hinter der Sporthalle! Der 
Obstbaubetrieb wurde in den 60er Jahren von Senior 
Chef Josef Wolf gegründet. 1994 aus Platzgründen an 
den nördlichen Ortsrand von Meckenheim verlagert, 
wird er mittlerweile in der 3. Generation weitergeführt. 
Sie parken bequem direkt vor den Verkaufsräumen.

Kai Feil

Viele unserer Sorten finden Sie in keinem Supermarkt, wir haben alte Sorten wie Belepsh, neue Züchtun-
gen wie Mairac, Relinda, Red Boy oder Mariri Red für Sie im Anbau. Und viele viele mehr, bei über 25 Sorten 
gibt es für jeden Geschmack den Richtigen.  Alle unsere Äpfel sind aus eigenem Anbau. Wir verzichten auf 
eine Lagerung in künstlicher Atmosphäre und setzen auf eine reine, natürliche Kühlung.
Weils besser schmeckt.



Bleichhof unser Hofladen
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Bild: Bleichhof, Apfelanlagen, Hofladen

Unser Hofladen ist täglich für Sie geöffnet:

Mo bis Fr 9:00 Uhr - 18:00 Uhr

Samstag 9:00 Uhr - 16:00 Uhr

Sonntag in der Spargelzeit 10:00 - 14:00 Uhr 

Schauen Sie doch einfach mal vorbei!

Pfälzer Öle
Wie Leinöl, Mohnöl, Rapsöl und Kürbiskernöl

Pfälzer Essige  
Wie Kräuteressig, Apfelbalsamessig,  
Erdbeerbalsam, Erdbeere Balsamico, Apfelessig,

Pfälzer Senf von Karl Zeter
In den Geschmacksrichtungen 
Gartenkräuter, Chili, Süßsauer, Riesling

Gerstoni Gerstenprodukte als Reisersatz
Fitnessflocken für Müsli, Risotto oder Couscous

Weine vom Weinland Meckenheim
Grauer Burgunder, Spätburgunder Rotwein
Riesling Classic, Portugieser Weißherbst

Weitere Leckereien
Gemüsemeerrettich im Glas

Echter deutscher Imkerhonig
Deutscher Imkerhonig, Schwarzwalhonig, 
Waldhonig, Kastanienhonig, Akazienhonig, 
Sommertracht, Blütenhonig, Rapshonig, Lindenhonig.

Mutterstädter Gemüse 
„von Heike“ im Glas
Wie Chili Tomatensoße, mediterrane 
Tomatensoße, Pfälzer Tomatensoße, Paprika süß- sauer, 
Gartengurken, getrocknete Pfälzer Tomaten, Pfälzer 
Ratatouille, div. Pfälzer Bruschettas, div. Pfälzer Pestos 
und verschiedene Chutneys.

Pilze von der Pilzfarm  
Verschiedene Gourmet und Heilpilz von der Pilzfarm 
Bärenbrunnermühle

Bioland Ziegenkäse
Verschiedene Sorten Bioland Ziegenkäse von der 
Käserei Stichlmeir in Erdesbach

Außer unseren Äpfeln, Spargel, Fruchtsäften, Seccos und Trockenfrüchten aus eigener Herstellung, finden 
Sie bei uns eine Auswahl an regionalen Erzeugnissen:

 
Weihnachtsbäume in der Adventszeit
Nordmanntannen aus dem Odenwald. 
Suchen Sie einen besonders großen Baum?  
Ende November können Sie einen Baum  
bei uns bestellen.  
Formular finden Sie auf unserer Homepage.
Hausgemachte Nudeln von der “Körner-
truhe” Sorten: Frischei, Riesling, Rotwein,  
Bärlauch, Dinkel, Steinpilz, Curry und Chili
Hausmacher Dosenwurst aus Hochdorf Assen-
heim wie z.B. Leberwurst, Bratwurst,  
Bauernschinken, Saumagen und Blutwurst

Hausmacher Marmeladen
Über 20 verschiedene Sorten Marmelade.
Die Einnahmen gehen an einen guten Zweck.
Käseauswahl verschiedene Sorten 
Freilandeier aus Tiefenthal
NEU: Geräucherte Forelle  
aus dem Biosphärenreservart Pfälzer Wald. 
Herangewachsen in glasklarem Quellwasser.

März - Juni: Spargel, Erbeeren

Juni - Aug: Sommeräpfel, Zwetschgen, Pfirsiche

Aug - Sep:  Herbstäpfel 

Okt - Juni: Winteräpfel, Birnen 

Ganzjährig: Saisonales Gemüse, Eier, Hausgemachtes

alle Produkte: solange der Vorrat reicht.



Bleichhofs  Apfelkunde:    welcher Apfeltyp sind Sie? 

Wir schälen 
kostenlos!

Frühapfel
1 Piros Säuerlicher aromatischer Frühapfel

Äpfel im Spätsommer
2 Delbard Estivale Knackig süß und saftig, 4 Wochen haltbar 
3 Delbard Machiels Knackig süß, fest, flächig rot
4 Delbard Celeste Fester, leicht säuerlich, rot gelb

Frühe Herbstäpfel
5 Elstar Sehr aromatisch, fein säuerlich.  

Erster Herbstapfel, bekannt & beliebt. Ein Genuss
6 Royal Gala Der perfekte Kinderapfel, rot, säurearm, knackig und haltbar
7 Rubinette® Der Apfel mit dem köstlichen Cox-Aroma
8 Red Boy Auch als rotfarbiger Rubinette bezeichnet.
9 Berlepsch Nach 20 jähriger Anbaupause auf Kundenwunsch wieder im Programm

10 Topas Sehr aromatisch, eigenständig im Geschmack, süss - säuerlich

Winteräpfel
11 Fuji Der saftigste, härteste Apfel, einer der am längsten hält.  

Typisch: Zuckernester Züchtung aus Japan
12 Idared Feinsäuerlicher, haltbarer Apfel mit sehr weißem Fruchtfleisch,  

sehr gut zum Backen
13 Braeburn Fest und säuerlich, allseits bekannt und beliebt
14 Jonagold Beliebt, bekannt, aromatisch, nicht zu hart
15 Jonagored Die festere Alternative zu Jonagold
16 Pilot Als Stein des Ostens bezeichnet, säuerlich und hart, 

jedoch von Relinda in seiner Festigkeit geschlagen
17 Mutsu Ähnlich Golden Delicous, aber intensiver in der Süße
18 Golden  

Delicious
Der Klassiker unter den Äpfeln, oft unterschätzt,  
da meist zu früh geerntet, ist er ausgereift einfach köstlich.

19 Pinova Fast so aromatisch wie Rubinette, etwas fester.
20 Caddel Ähnlich Jonagold, jedoch säuerlicher und fester im Fruchtfleisch.
21 Boskoop Der Klassiker zum Backen

Raritäten
22 Relinda Säuerlich, krachig hart, ohne Kompromisse
23 Mairac Ähnlich Relinda, süß - säuerlich und fest.
24 Maririred Säuerlich aromatisch, sehr fest, ähnlich Braeburn

Rotfleischige Sorten
25 Weirouge Sehr säuerlich und gerbstoffhaltig, durch seine kurze Haltbarkeit  

wird er schnell zu unseren Apfelchips und blutrotem Saft verarbeitet.  
Nutzen Sie die Zeit für einen knallroten Apfelkuchen

26 Red Moon Ähnlich Weirouge, jedoch haltbarer und etwas fester
Birnen

27 Boscs  
Flaschenbirnen

Haltbare, sehr süß-aromatische Birne

28 Alexander Lucas Fein säuerlich, aromatisch
29 Conference Süß im Geschmack, die erste Birne im Herbst

Braeburn Elstar

Fuji Royal Gala

Rubinette Delbarestivale

Piros Jonagold

Golden 
Delicious

Pinova
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Fragen Sie nach 
unseren günstigen 
Staffelpreisen ab 5kg.

Preise für Wiederver-
käufer auf Anfrage.

Unsere Äpfel



Spargel    aus eigenem Anbau

Spargel ist nicht nur gesund, sondern auch unglaublich lecker. Bei uns erhalten Sie 
tagesfrischen Spargel, auf Wunsch sogar fix und fertig geschält. Unser innovativer 
Siegelpack macht jede Portion bis zu 6 Tage haltbar. Auf Wunsch verpacken wir 
Ihre Spargel im Vakuumpack für die Tiefkühltruhe. Damit zaubern Sie zu jeder 
Gelegenheit die Spargelsaison auf Ihren Teller und ein Lächeln ins Gesicht Ihrer Gäste.  
Ab sofort kann das Spargelvergnügen kommen, wann Sie es wollen.

Winterruhe Frühe Ernte

Kurz vor der Ernte Erste Spargel

Energie tankenBei der Ernte

Wir haben ihre Lust auf Spargel geweckt? Dann kommen Sie uns besuchen oder melden Sie sich unter:  06326 / 98 02 65 
Unsere Preise sind saisonal.  Ihre Spargelbestellung nehmen wir gerne telefonisch entgegen.

Wir schälen 
kostenlos!

Spargel gibts ab Ende März - Ende Juni
täglich frisch für Sie geerntet.
Service: Wir schälen Ihren Spargel

4

Unsere Äpfel

Rufen Sie uns einfach an:  Tel. 06326 / 98 02 65

Sie haben ein Restaurant oder sind Wiederverkäufer?
Preise auf Anfrage



Saftpressung
Für unsere Früchte erhöhen  
wir gerne mal den Druck – 
Das Ergebnis: Leckere, naturbelassene Säfte.  
Ob klar oder naturtrüb – Wir haben den richtigen Saft für jeden Geschmack! Holen Sie sich mit unserem Quittensaft 
etwas Besonderes in Ihr Glas. Oder genießen Sie eine der vielen anderen Sorten aus unserem Sortiment: 
(Birne, Johannisbeere, Traube oder Kirsche aus Schattenmorellen).
Die richtige Mischung macht den Unterschied. Wenn Sie sich nicht entscheiden 
können oder wollen, empfehlen wir unsere süffig-spritzigen Mischgetränke, wie Apfelkirschsaft, Apfelkarottensaft, 
Birnenquittensaft, Apfelbirnensaft oder den einzigartigen Süßkirsch-Johannisbeersaft.  
Alle unsere Säfte enthalten nur die  fruchteigene Süße – Das frisch-säuerliche Erlebnis wird ohne Zusatz von 
Ascorbinsäure erzielt – Unsere Säfte sind nur durch Erhitzen haltbar gemacht - eben das Beste aus der Natur für den 
besten Saft! 

BAG in BOX Verpackung:
•	 Spart Geld und Müll
•	 Geringes Gewicht: 10L Saft im Karton  
	 wiegen 10,7 kg, in der Glas Flasche 18,6 kg
•	 2 Jahre haltbar, nach dem Öffnen  
	 noch 3 Monate haltbar!			    
•	 Nur durch Erhitzen haltbar gemacht
•    	 Einfach zum selbst Zapfen

natursäfte    100% Frucht aus eigener Pressung. Kein zugesetzter Zucker.

Säfte gibts ganzjöhrig in unserem Hofladen.

Apfelsaft
klar

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Birne Quitte

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Johannisbeere

Apfelsaft
naturtrüb

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Quitte

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Unsere Fruchsäfte sind reine Natursäfte, OHNE Konservierungsstoffe aus Tafelobst 
gepresst. Überzeugen Sie sich in unserem Hofladen von der Qualität unserer 
Natursäfte. Nur durch Erhitzen haltbar gemacht!  100% Natur.

Geöffnet ungekühlt 3 Monate haltbar!

5

100% Direktsaft ohne Zusätze, nur durch Erhitzen haltbar gemacht.

Kai Feil Bleichhof 67149 Meckenheim / Pfalz
Mindestens haltbar bis:  Siehe Aufdruck             Inhalt:  Siehe Aufdruck

Apfel Kirsche



säfte    Übersicht & Preise

Natursäfte 100% Natur 0,50 l 0,75l 1 l 3l 5l 10l

Apfelsaft NT
Apfelsaft Klar
Rubinette
Weirouge
Melrose
Jonagold
Fuji
Boskoop
Birnensaft
Sauerkirschsaft
Holundersaft
Johannisbeersaft
Traubensaft Rot
Traubensaft Weiss
Quittensaft
Apfel-Kirsch
Apfel-Karotten
Apfel-Johannisbeersaft
Apfel-Quitensaft
Apfel-Holunder
Birne-Johannisbeer
Birne-Quitte
Perlsaft
Himbeersaft
Rhabarbersaft
Tomatensaft
Erdbeersaft
Heidelbeersaft
Süsskirsch-Johannisbeer
Aroniasaft
Apfelaroniasaft
Sanddorn 
Apfelsanddorn
Seccos
Apfelsecco
Erdbeersecco
Johannisbeersecco
Johannisbeersecco schwarz
Kirschsecco
Apfelwein René
Apfelwein SoFi 1L 5,65 % Alk.

Liköre
Ebereschenlikör
Kirschlikör
Kräuterlikör
Pfirsichlikör
Quittenlikör

Schnäpse
Himbeergeist
Kirschbrand
Mirabellenbrand
Team Geist

Alle Preise inkl. 19% MwSt.
6Händlerpreise auf Anfrage

kinderleicht abzuzapfen - Philipp von der 
Kita Kunterbunt aus Haßloch gießt sich 
Apfelsaft aus dem großen Fünf-Liter-Kar-
ton in sein Glas.

Wir verrechnen kein Pfand. Bitten aber darum die leeren Flaschen zu uns 
zurückzubringen, diese werden gereinigt und wieder befüllt.

alle Preise auf Anfrage

alle Preise auf Anfrage

alle Preise auf Anfrage

{  3l - 5l als Bag in Box  }



trockenfrüchte    

Bleichhof Apfelchips ...
...wachsen gesund auf!
und werden nur aus reifen, fruchtigen Äpfeln und in Handarbeit vollständig 
in der Pfalz hergestellt - keine industrielle Produktion! Wir kennen jeden 
Apfel, der das Glück hat zu unseren Chips verarbeitet zu werden, und können 
sicherstellen, dass nur das Beste in die Tüte kommt.

 
...werden schonend luftgetrocknet! 
und nicht in Fett getränkt! Somit bleiben sie 
vollkommen frei von Zusatzstoffen und sind 
ohne Konservierungsstoffe haltbar!

...sind lecker und gesund!
Unsere Bleichhof Apfelchips gibt es saisonal in verschiedenen Geschmacksrich-
tungen, wie beispielsweise mit Zimt, Chili und Schokolade. Weiterhin gibt es bei 
uns:  Apfelchips Rouge aus rotfleischigen Äpfeln, Birnenchips, Erdbeerchips und 
Trockenpflaumen.

mit Zimt verfeinert

7

Sie sind Wiederverkäufer oder Großabnehmer ? 
Preise auf Anfrage.

mit Chili schön feurig

mit Schokolade überzogen



trockenfrüchte    Übersicht & Preise

Birnen- 
Chips

Apfelchips 
Rouge

Apfelchips 
Zimt

Erdbeer- 
Chips

Apfelchips 
Classic

Trocken-
pflaumen

Apfelchips 
Chili

•   	Von frischen Äpfeln aus eigenem Anbau!
•   	ohne chemische Zusätze haltbar gemacht!
•    	Vitamin- und ballaststoffreich - ungezuckert!
•   	Handverlesen und entkernt, schonend luftgetrocknet!
•	 Die Inhaltstoffe von 90g Bleichhof Apfelchips entsprechen 1kg frischer Äpfel!

1kg Äpfel ergeben 90g Apfelchips
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Bestellen Sie online auf Apfelchips24.de

100g Apfelchips enthalten: 
Nährwertangaben pro 100g: 
Energie: 		 334kcal/1410kJ
Eiweiß: 		  2,1g
Kohlenhydrate:  	 70g
davon Zucker:	 48g 
Fett:		  2,4g
davon gesättigte
Fettsäuren:	 0,6g
Salz:		  0,05g 

•	

weitere 
Geschmackrichtungen:   

Apfelchips mit Schokoloade überzogen 
(Vollmilch und Zartbitter)

NEU: Apfelchips Classic, in der günstigen 180g Packung 



lohnversaftung & lohntrocknung

 

Versand: Gegen eine Portopauschale senden wir Ihnen Ihre Chips mit DHL zu. 
Bei größeren Mengen organisieren wir den Transport mittels Spedition.
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SAFT aus Ihren eigenen Äpfeln…
Und so funktionierts:

Nach einer telefonischen Terminabsprache liefern Sie Ihre Äpfel an. 
Für in “Bag in Box” gefüllte Säfte gibt es keine Mindestmengen. Jedoch 
erhalten Sie erst ab 500l Mindestmenge Ihren eigenen Saft. Bei kleineren 
Mengen gibt es Saft aus einer Mischung, die Ausbeute liegt bei ca. 70%.  
Sie können über uns Flaschen beziehen oder Ihre gespülten Flaschen  
anliefern. Flaschen können wir für Sie etikettieren. Alternativ füllen wir 
in 5L oder 10L Bag in Box Verpackungen - Sie haben die Wahl zwischen  
naturtrübem oder klarem Saft. Wir pressen auch Birnen, Quitten, Sauerkirschen 
und Johannisbeeren - Füllfertigen Traubensaft füllen wir in Flaschen oder Bag 
in Box. Die Herstellung von Mischsäften (Apfelkirsch, Apfeljohannisbeere,  
Apfelholunder, Apfelquitte, Birnequitten, Apfelbirne, Apfelkarotte) ist möglich. Wir 
stellen Muttersäfte (Johannisbeer oder Sauerkirsch)  her. Bei größerem Bedarf bitten 
wir um Bestellung im Juni.  (Vor der Johannisbeeren- und Sauerkirschenernte.)  
Das Spülen Ihrer Flaschen vermitteln wir.

Neu: ab 2015 befüllen wir auch 0,75l Flaschen. Eine komplette Ausstattung mit 
Selbstklebeetiketten (Front und Rückseite) ist möglich. Preisliste auf Anfrage.

Unsere Lohnverarbeitung ist DE – ÖKO- Zertifiziert

Apfelchips aus Ihren eigenen Äpfeln

Und so funktionierts:

Nach telefonischer Terminvereinbarung liefern Sie Ihre Äpfel zu uns. 
Wir trocknen Ihre Äpfel und verpacken die Chips in 90g Päckchen. Auf 
Wunsch ist das Bestreuen mit Zimt oder Chili sowie  das Aufbringen eines 
von Ihnen gelieferten Selbstklebeetiketts möglich. Wir trocknen auch 
Birnen, Pflaumen und Erdbeeren. Andere Früchte / Gemüse auf Anfrage.  
Unter 18°C gelagert sind unsere Chips ein Jahr haltbar.

DE-ÖKO-006
Kontrollnummer: 
DE-RPP-006-19868-B

Unsere AGB’s finden Sie als Download 
auf unserer Hompeage



veranstaltungen    Bleichhof

Apfelprobiertag
Am 1. Wochenende im Oktober

Veranstaltungskalender Datum
Spargelfest am 30.04 und 01. Mai

Apfelprobiertag am 1. Wochenende 
im Oktober

Rundfahrten Apfelanlage nach Anmeldung

Veranstaltungsinfos Apfelprobiertag:

Rundfahrten durch unsere Apfelanlagen. Kostenlose Saft-  
und Apfelproben.  Samstag und Sonntag ab 11:00 Uhr Frühschoppen,   
Mittagessen mit Pfälzer Köstlichkeiten, Kaffee & Kuchen. Live Musik, mit den Makenbachern und Andreas 
Maier vom Catering und Partyservice Heiner Werner, Kaffee & Kuchen uvm. Der Hofladen ist von 11:00 Uhr bis 16:00 
Uhr geöffnet. Strohburg für die Kinder, Spaß für die ganze Familie. Bei schlechtem Wetter stehen reichlich über-
dachte Sitzplätze zur Verfügung.

Anmeldeformulare  

für Rundfahrten durch unsere Apfelanlagen 

 auf www.bleichhof.de
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Spargelfest  
Am 1. Wochenende im Mai



Familie Feil,  Bleichhof

67149 Meckenheim/ Pfalz
Direkt hinter der Sporthalle
Telefon:	 06326/ 98 02 65
Telefax: 	 06326/ 98 02 66
E-Mail:	 info@bleichhof.de
Web:	 www.bleichhof.de
	 facebook.com/bleichhof

Unsere Öffnungszeiten

Mo bis Fr 9:00 - 18:00 Uhr
Samstag 9:00 - 16:00 Uhr
Sonntag in der Spargelzeit 10:00-14:00Uhr

Anfahrtsbeschreibung:
Von der A61, am AK Mutterstadt, Richtung 
Neustadt a. der Weinstr. Ausfahrt Meckenheim.
Die A65 an der Ausfahrt Hochdorf verlassen 
und der Beschilderung nach Meckenheim 
folgen.
Von Bad Dürkheim kommend, über  die B271  
Richtung Meckenheim. 
Von Landau aus kommend die A65 Abfahrt 
Hassloch verlassen und der Beschilderung 
Meckenheim folgen. Dann der Beschilderung 
„Mehrzweckhalle“ Richtung Rödersheim folgen.

37

39

Hochdorf-
Assenheim

Böhl-
Iggelheim

Haßloch

Deidesheim

Niederkirchen

Rödersheim-
  Gronau

271

271

9

9

9

9

39 39

38

37

271

38

44

38
36

37

36

36

535

291
65

65

65

61

61

61

5

5

5

5

656

650
650

Mannheim

Ludwigshafen

Schwetzingen

HockenheimSpeyer

Meckenheim

Haßloch

Neustadt
an der Weinstraße

Bad Dürkheim

Meckenheim
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mit einem like erhalten Sie immer die neusten Informationen

Anfahrt & Rezept

Spargel waschen, großzügig schälen und die holzigen Enden abschneiden. 
Kartoffeln gründlich waschen oder schälen und waschen. In Spalten 
schneiden. Butterschmalz in einer großen Pfanne erhitzen. Kartoffeln darin 
unter Wenden 25–30 Minuten braten. Mit Salz und Pfeffer würzen. 2. Spargel 
in kochendem Wasser mit Zitronenscheibe und je ca. 1 TL Salz und Zucker 
zugedeckt 12–15 Minuten garen. 3. Für die Remoulade Eier in kochendem 
Wasser ca. 10 Minuten hart kochen. Gurken in feine Würfel schneiden. 
Kräuter waschen, trocken schütteln. Petersilie hacken, Schnittlauch in 
Röllchen schneiden. Schmand, Mayonnaise und Gurkenwasser glatt rühren. 
Kräuter, bis auf 1 EL Petersilie, unterrühren. Mit Salz, Pfeffer und 1 Prise 
Zucker abschmecken. Eier abschrecken, schälen, fein hacken, unterrühren. 
4 Butter zerlassen, Petersilie einrühren. Spargel herausheben und 
abtropfen lassen. Mit den Kartoffeln anrichten und mit der Petersilienbutter 
beträufeln. Remoulade und Schinken dazureichen. 

2 kg weißer Spargel
1 kg kleine neue Kartoffeln
2 EL Butterschmalz
Salz, Pfeffer, Zucker
1 Scheibe Bio-Zitrone
2 Eier, 2 Gewürzgurken
+ 3–4 EL Gurkenwasser (Glas)
je 1 Bund Petersilie und Schnitt-
lauch, 200 g Schmand
50 g Salat-Mayonnaise
3–4 EL Butter, 4 dicke Scheiben 
Katenschinken (à ca. 100 g) 

Weisser Spargel mit KatenschinkenGrüner Spargel
 
Der knackig dünne Supersportler. 

Er ist gesünder 
als sein weißes 
Pendant und 
schmeckt einfach 
göttlich: Grüner 
Spargel! Doch 
S p a r g e l - J ä g e r 
sollten sich nicht 

zu lange im Bett herum drücken: 
Grüner Spargel ist ungeduldig und 
drückt sich bei Saisonstart mit den 
ersten Sonnenstrahlen durch den 
dampfenden Erdboden. Leichter 
wird‘s bei der Zubereitung - Schälen 
Sie nur das untere Drittel und lassen 
Sie ihm ein kochendes Badewasser 
ein: Darin schwimmt er sich in 10 - 
15 Minuten in Bestform. Bissfest und 
aromatisch! Wohl bekoms‘s! Reich 
an Calzium, Kalium, Chlorophyll und 
pflanzlichem Eiweiß. Die Haltbarkeit 
liegt bei ca. 2-4 Tage im Kühlschrank.


